NOS VINS ROUGES

AOP FRONTON

120L

750L

1,5

DOMAINE ROUMAGNAC, « 0 GRAND R »

NEGRETTE, CABERNET-SAUVIGNON

AOP MINERVOIS LA LIVINIERE

12CL

750L

1,5

CHATEAU MARIS, « LES ANCIENS »

SYRAH, GRENACHE

IGP PAYS D'0C

120L

750L

1,5

CLOS DE MANZOTE “LES GAFETS”

MERLOT, GRENACHE

AOP CORBIERES

120L

750L

1,5

DOMAINE STE MARIE DE CROZES « LES MAINS SUR LES HANCHES »

GRENACHE, SYRAH

DOMAINE DE LA CENDRILLON “INEDITE”

SYRAH, GRENACHE

IGP COTES CATALANE

120L

750L

1,5

DOMAINE DE GARDIES “ON S'EN FISH"

CINSAULT, CARIGNAN

DOMAINE TORREDEMER MANGIN "PAPILLON”

MOURVEDRE, SYRAH, CARIGAN, GRENACHE

VIN DE FRANGE

120L

750L

1,5L

DOMAINE DE LA CENDRILLON “NIELLUCCIO"

KARMENERE NIELLUGCIO



AOP CHATEAU NEUF DU PAPE

120L

750L

1,5

DOMAINE BOSQUET DES PAPES « LES 7 DE PIGNAN »

GRENACHE

AOP MORGON

120L

750L

1,5L

CHATEAU DES JACQUES « MORGON » 2023
GAMAY

D0 ALMANSA

120L

75CL

1,5L

EL ABUELO

MONASTRELL, TEMPRANILLO

D0 VALENGIA

120L

75CL

1,5L

CELLER DEL ROURE “VERMELL"

GARNACHA TINTORERA, MANDO

D0 RIOJA

120L

75CL

1,5L

RAMON BILBAO « CRIANZA »
TEMPRANILLO

D0 NAVARRA

120L

75CL

1,5L

EL CHAPARRAL DE VEGA SINDOA 2021
GRENACHE VIEILLES VIGNES

FAUSTINO RIVERO ULECIA, t UTIEL REQUENA GRAN RESERVA » 2017

BOBAL, TEMPRANILLO

MENDOZA ARGENTINA

120L

750L

1,5

BODEGA SEPTIMA “GRAN RESERVA”

MALBEC, CABERNET SAUVIGNON, TANNAT



IGP COTES DE THONGUES

120L

750L

1,5

DOMAINE DE LARJOLLE “LES ETONNANTS, ZINFANDEL"

ZINFANDEL

|GP COLLINES DE LA MOURE

1201

750L

1,5L

CLOS D'ISIDORE « HISTOIRE DE JEAN »

SYRAH, MOURVEDRE, CARIGNAN

AOP TERRASSE DU LARZAC

120L

750L

1,5L

DOMAINE DE LACCENT « LA ROCHEUSE »

SYRAH, GRENACHE NOIR

DOMAINE COSTON « LES GARIGOLES »

GRENACHE NOIR, SYRAH, MOURVEDRE

AOP VENTOUX

120L

750L

1,5

MARRENON « LES FEES COIFFEES »

GRENACHE, SYRAH

AOP COTES DU RHONE

120L

750L

1,5

DOMAINE BOSQUET DES PAPES « BOSQUET DES BOIRONS »

GRENACHE, SYRAH, CINSAULT

ALAIN JAUME, DOMAINE DU GRAND VENEUR « LES CHAMPAUVINS »

GRENACHE NOIR, SYRAH, MOURVEDRE

AOP VACQUEYRAS

120L

750L

1,5L

ALAIN JAUME, « GRANDE GARRIGUE »

GRENACHE NOIR, SYRAH, VIEUX CINSAULT, MOURVEDRE

AOP CROZES HERMITAGE

120L

750L

1,5

LAURENT HABRARD,  CUVEE MARION »

SYRAH



NOS VINS BLANGS

IGP COMTE TOLOSAN

120L

750L

1,5L

DOMAINE ROUMAGNAC “BODEGA”

SAUVIGNON, CHARDONNAY

DOMAINE ROUMAGNAC “AUTHENTIQUE™ MOELLEUX

PETIT MANSENG, GROS MANSENG

VIN DE FRANCE

120L

750L

1,5

DOMAINE ROUMAGNAC “0 GRAND R”

CHARDONNAY

IGP PAYS D'0C

120L

750L

1,5L

DOMAINE DE LA CENDRILLON “ROLLE”

ROLLE

DOMAINE DE LA CENDRILLON “LES VIEILLES PIERRES”

GRENACHE BLANC, GRENACHE GRIS

AOP LIMOUX

120L

750L

1,5

TOQUES & CLOCHERS “CLOCHER DE BOURIEGE”

CHARDONNAY



NOS VINS ROSES

VIN DE FRANGE e

1,5

DOMAINE ROUMAGNAC, « 0 GRAND R »

NEGRETTE, SYRAH

AQP FAUGERES 0L 70 1AL
CHATEAU GREZAN
AOP COTES DE PROVENCE w1l

CHATEAU SAINTE MARGUERITE “SYMPHONIE”

GRENACHE, CINSAULT, ROLLE

LES CHAMPAGNES

CHAMPAGNES 120L 750L

1,5

CANARD DUCHENE, BRUT “LEONIE ICONIC”

PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY

PERRIER JOUET BLANC DE BLANC

CHARDONNAY

LE BRUN DE NEUVILLE, “LA COTE” BLANC DE NOIR

PINOT NOIR



CARTE
DES BOISSONS

LES APER'T'FS . LE VERRE LA BOUTEILLE

S AN G A% ettt
CiNZano roUge / BlaNC. .o
Ricard / Berger BIanC ..o
SUZ i

SOFTS : LE VERRE

Coca-Cola / Coca-Cola ZEr0 33 Cluiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees
MonNdariz GazeuUSE 33C .
Mondariz Plate/ Gazeuse 70cl.
FUZe Tea PECNE 25C | i
SPIITE 25C it
FanNta 0range 25C ...
Jus de fruits Pago 25C . e
Schweppes TONIC 25C e
Ginger Beer La French 25CH ...
Cocktail sans alcool

<
BIERES :
. 25CL 40CL

Caporal Blonde de SOif ..ot
Caporal Tata IPA ...ttt
Caporalita (Tequila, biere, CitroN) ..o
Caporal Blanche de France (Bouteille 33cl)...
Caporal Mémé la castagne (Bouteille 33¢l)....c.ccccociveiniiiiiiiiiic
Corona (Bouteille 33CH)....ciiiiiiiiiciee e




LES DIGESTIFS e veRRe 1 soUTEILLE

AdioU X La ROSA NEGIA ..o
Egiazki Patxaran/ Patxaka/ MakatzZa.......ccocoooiiiieoeeeeeeeeeeeeee,
Baail Y Sttt
LiQUEUTS Cabane@l ..ot
EQU d@ VIie @ POIM . ittt
LIMNONCEITO ittt
Armagnac Marquestau VSOP.......ccoiiiiiieee
CogNac GaUtNIer VS ...
Jagermeister.....ocoievieeiennn

Tequila JOSe CUEIVO rePOSAUO ..o
MY D OTOWA. ...ttt
Liqueur de clémentine..
LiQUEUT @ MY ITEE ittt eae s

I-Es RHUMS LE VERRE LA BOUTEILLE

Havana Club 3 @NS ...t
Havana ESPeCial. oo
Havana ClU 7 @S
ZACAPA 23 ettt ettt
DiIPIOMATICO. ittt
L@ HECICEI@ it

I.ES GINS LE VERRE LA BOUTEILLE

B At e
HENATICK S oottt
Monkey 47....
GIEZAN Gttt ettt ns s eaeeae s

LEs WHISKYS LE VERRE LA BOUTEILLE

Ballanting’s FIN@St. ..ot
J AN E SO N ittt ettt etaeae e
Jameson Black Barrel ..o
ADBEITOUT TO NSt
Glenlivet fOUNAEIS. .. ...
LagaVUIIN T8 @NS. oottt
JACK DaANI@I S oo




LES COCKTAILS :

Mojito : Havana 3 ans, cassonade, citron vert, menthe et perrier

Caipirinha : Cachaca Hypioca, cassonade, citron vert

Pifia Colada : Havana 3 ans, créme de coco et jus d’ananas

Veneziano Spritz : Aperol, Prosseco, perrier

Hugo Spritz : Liqueur de sureau, Prosseco, perrier

Negroni : Beefeater, campari, cinzano rouge

Moscow/ Jamaicain/ London mule : Wyborowa, Havana especial ou
Beefeater, jus de citron vert, Ginger beer

Expresso Martini : Wyborowa, expresso, sirop de sucre, liqueur de café................

Pornstar Martini : Wyborowa, Passoa, purée de passion, sirop de vanille

Margarita : Jose cuervo reposado, triple sec, jus de citron vert

Bramble : Beefeater, creme de mure, sirop de sucre, jus de citron

Mai tai : 3 riviéres, Havana especial, sirop d’orgeat, triple secC......cccoevevvveeeeeceeccnn..
Basil smash : Gin, jus de citron, basilic et sirop de sucre

Coronito : Havana 3 ans, menthe, citron verre, sucre de canne, Corona

LES COCKTAILS CREATIONS:

Daiquitchi : Havana 3ans, Soho, sirop gingembre, jus de citron........ccccecoveveveeeeenenn.

Copabanana : Havana 3ans, Liqueur de banane, sirop chocolat/vanille et jus de

Mango Calavera : José cuervo, Passoa, purée de fraise, jus de mangue................
Frambuesca Negra : Beefeater, purée de framboise, jus de cranberry, cinzano
rosso, perrier



TAPAS DU LUNDI AU VENDREDI SOIR & LE SAMEDI ET DIMANCHE MIDI ET SOIR

—

. Pata Negra Bellota TOO% 80 ..o
. Assiette de CharCUuteries IDEIIQUES.........oovi i
. Manchego & confiture de CeriSE NOIIE. ..o
.Pan con tomate & huile d'OliVe. ..o
.Terrine « CharCULErie LEDEI ».o e
. Empanadas au thon, tomate et POIVIONS. ..o,
P AT ATAS BraVas. e

. Nachos, CrémMe de CROTIZO @1 @il e

O 00 N o U1 » W N

L CrOQUETAS TDBIIQUES. . ..o
10. Albondigas de boeuf et porc, créme a Al
11. Seiche et NUIE @ POIVION ... e
12. Pomme darphin a la morue, SauCe ChieN ...
13. Montadito Serrano, manchego et toMate. ...
14. Boudin grillé €t pOmMIME 1O i e
15. Quesadilla a I'effiloCheé de POIC. .,
16. Sélection de fromages "Maison ClEMENL ...
17.J0UE A€ POIC @ 1@ DIBIE et
18. JaMBDONNEAU MAISON ..ot ettt ettt ettt ettt eae e

LR o S e N o a T- T g Yol a 1=Te [ TSP

NOS GRILLADES

20. Magret de canard entier (380 ).

21. Ribs de porc Ibaima confits, sauce barbecue maison (300 g)...c.ccoceevvvvevviciieneennnn.
22. Picanha de boaUT (250 )
23. Cote de boeuf franCaisSe (T KO

24. Cote de porc « Charcuterie Lebel » ...,

NOTRE POISSON

25, Cambas GrillEES X5 .o

Accompagnements : Pomme de terre du moment, salade composée, sauce au choix
Supplément sauce



NOS PLATS

DU LUNDI AU VENDREDI SOIR & SAMEDI DIMANCHE MIDI ET SOIR

26. SALADE DE CHEVRE : Toast de cabécou, lardons grillés, tomates cerises,
OIgNONS CriSPY, MESCIUN ..ot

27. LE CLASSIQUE BURGER : Potato bun, steak haché de boeuf, creme cheddar,
ventreche grillée, sauce burger, MesClUN. ...,

28. BURGER CAMPAGNARD : Potato bun, steak haché de porc, tome de brebis

au piment d’'Espelette, compotée d'oighons, sauce miel-moutarde, mesclun........

29. ARROZ DE MARISCO : Riz, moules, crevettes, calamar, tomate, poivron,

bisque réduit et épice paélla........ccocooviiiiiiiiiii, (A partir de 2 personnes)

PLANCHE DES COPAINS

30. Parrillade de viandes ou de poissons a composer soi-méme parmi la carte
(voir recto)
Sauces et accompagnements sur demande

DESSERTS

31. Rosalatine, glace a la vanille et chantilly.....c.cooooiioi e
32. Mi-cuit au chocolat, creme anglaiSe ...
33. Bagel brioche fagcon baba au Gin et pamplemousse (a partager)......cc.......
34. Pomme d’'amour a la Rioja €t COQUE SUCTEE......coiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeee e,



	NOS VINS ROUGES
	AOP Fronton
	Domaine Roumagnac,  « Ô Grand R »   NÉgrette, Cabernet-sauvignon

	AOP MINERVOIS LA LIVINIÈRE
	Château Maris, « LES ANCIENS » Syrah, Grenache
	IGP Pays d’Oc
	CLOS DE MANZOTE “LES GAFETS” MERLOT, GRENACHE


	AOP CORBIÈRES
	Domaine Ste Marie de Crozes « les mains sur les hanches »   Grenache, Syrah
	Domaine DE LA CENDRILLON “INEDITE” Syrah, GRENACHE

	IGP CÔTES CATALANE
	DOMAINE DE GARDIÈS “ON S’EN FISH” CINSAULT, CARIGNAN
	DOMAINE TORREDEMER MANGIN ”PAPILLON” MOURVÈDRE, SYRAH, CARIGAN, GRENACHE
	vin de france
	domaine de lA CENDRILLON “NIELLUCCIO” karménère NIELLUCCIO


	AOP Château Neuf du Pape
	Domaine Bosquet des Papes « Les 7 de Pignan »    Grenache

	AOP Morgon
	Château des Jacques « Morgon » 2023  Gamay

	DO Almansa
	El Abuelo Monastrell, Tempranillo


	DO VALENCIA
	CELLER DEL ROURE “VERMELL” GARNACHA TINTORERA, MANDO
	DO Rioja
	Ramon Bilbao « Crianza » Tempranillo

	DO Navarra
	El Chaparral de Vega Sindoa 2021 Grenache vieilles vignes
	Faustino Rivero Ulecia, « Utiel Requena Gran Reserva » 2017 Bobal, Tempranillo


	MENDOZA ARGENTINA
	BODEGA SEPTIMA “GRAN RESERVA” MALBEC, CABERNET SAUVIGNON, TANNAT

	IGP côtes de thongues
	1,5L
	domaine de l’arjolle “les étonnants, Zinfandel” zinfandel

	IGP Collines de la Moure
	1,5L
	Clos D’Isidore « Histoire de Jean » Syrah, Mourvèdre, Carignan

	AOP Terrasse du Larzac
	1,5L
	Domaine de l’Accent « La Rocheuse »  Syrah, Grenache noir
	Domaine Coston « Les Garigoles » Grenache noir, Syrah, Mourvèdre


	AOP Ventoux
	1,5L
	Marrenon « Les fées Coiffées »   Grenache, Syrah

	AOP Côtes du Rhône
	1,5L
	Domaine Bosquet des Papes « Bosquet des Boirons »   Grenache, Syrah, Cinsault
	Alain Jaume, Domaine du Grand Veneur « Les Champauvins » Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

	AOP Vacqueyras
	1,5L
	Alain Jaume, « Grande Garrigue » Grenache noir, Syrah, Vieux Cinsault, Mourvèdre

	AOP Crozes Hermitage
	1,5L
	Laurent Habrard, « Cuvée Marion » Syrah

	NOS VINS BLANCS
	IGP COMTÉ TOLOSAN
	1,5L
	Domaine ROUMAGNAC “BODEGA” SAUVIGNON, CHARDONNAY
	Domaine ROUMAGNAC “AUTHENTIQUE” MOELLEUX   PETIT MANSENG, GROS MANSENG

	VIN DE FRANCE
	1,5L
	Domaine ROUMAGNAC “Ô GRAND R” CHARDONNAY

	IGP PAYS D’OC
	1,5L
	DOMAINE DE LA CENDRILLON “ROLLE” ROLLE
	DOMAINE DE LA CENDRILLON “LES VIEILLES PIERRES” GRENACHE BLANC, GRENACHE GRIS

	AOP LIMOUX
	1,5L
	TOQUES & CLOCHERS “CLOCHER DE BOURIÈGE” CHARDONNAY


	NOS Vins Rosés
	VIN DE FRANCE
	1,5L
	Domaine Roumagnac, « Ô Grand R » NÉgrette, Syrah

	AOP FAUGÈRES
	1,5L
	Château Grézan Syrah, Mourvèdre
	AOP Côtes de Provence
	1,5L
	Château SAINTE MARGUERITE “SYMPHONIE” Grenache, cinsault, Rolle



	Les Champagnes
	Champagnes
	1,5L
	canard duchène, brut “léonie iconic” Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay
	perrier jouët blanc de blanc Chardonnay
	le brun de neuville, “la coté” blanc de noir pinot noir


	CARTE  DES BOISSONS
	LES APÉRITIFS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	Sangria*................................................................................................................... Cinzano rouge / blanc...................................................................................... Ricard / Berger blanc........................................................................................ Suze..........................................................................................................................

	SOFTS :
	LE VERRE
	Coca-Cola / Coca-Cola Zéro 33 cl................................................................ Mondariz Gazeuse 33cl.................................................................................... Mondariz Plate/ Gazeuse 70cl...................................................................... Fuze Tea pêche 25cl.......................................................................................... Sprite 25cl.............................................................................................................. Fanta orange 25cl............................................................................................... Jus de fruits Pago 25cl..................................................................................... Schweppes Tonic 25cl...................................................................................... Ginger Beer La French 25cl............................................................................ Cocktail sans alcool...........................................................................................

	BIÈRES :
	25CL
	40CL
	Caporal Blonde de soif ................................................................................... Caporal Tata IPA................................................................................................. Caporalita (Tequila, bière, citron)............................................................... Caporal Blanche de France (Bouteille 33cl)........................................... Caporal Mémé la castagne (Bouteille 33cl)............................................ Corona (Bouteille 33cl).....................................................................................


	LES DIGESTIFS
	Adiou X La Rosa Negra....................................................................................... Egiazki Patxaran/ Patxaka/ Makatza............................................................ Bailey's....................................................................................................................... Liqueurs Cabanel.................................................................................................. Eau de vie de poire.............................................................................................. Limoncello...............................................................................................................  Armagnac Marquestau VSOP.......................................................................... Cognac Gauthier VS............................................................................................ Jägermeister........................................................................................................... Tequila Jose cuervo reposado........................................................................ Wyborowa................................................................................................................ Liqueur de clémentine......................................................................................  Liqueur de myrte..................................................................................................

	LES RHUMS
	Havana Club 3 ans.............................................................................................. Havana Especial................................................................................................... Havana Club 7 ans.............................................................................................. Zacapa 23................................................................................................................ Diplomatico........................................................................................................... La Hechicera.......................................................................................................... Botran.......................................................................................................................  3 rivières...................................................................................................................

	LES GINS
	Beefeater................................................................................................................Hendrick's..............................................................................................................Monkey 47.............................................................................................................. Grézan Gin............................................................................................................. G’vine Floraison................................................................................................... Bulldog.................................................................................................................... Malfy......................................................................................................................... Arana........................................................................................................................ Mattei.......................................................................................................................

	LES WHISKYS
	Ballantine’s Finest.............................................................................................. Jameson.................................................................................................................. Jameson Black Barrel....................................................................................... Aberlour 10 ans.................................................................................................... Glenlivet founders.............................................................................................. Lagavulin 16 ans.................................................................................................. Jack Daniel’s.........................................................................................................

	LES COCKTAILS :
	LES COCKTAILS CRÉATIONS:
	TAPAS
	DU LUNDI AU VENDREDI SOIR & LE SAMEDI ET DIMANCHE MIDI ET SOIR
	1. Pata Negra Bellota 100% 80 g..................................................................................................... 2. Assiette de charcuteries ibériques........................................................................................... 3. Manchego & confiture de cerise noire.................................................................................... 4. Pan con tomate & huile d’olive.................................................................................................. 5. Terrine « Charcuterie Lebel »....................................................................................................... 6. Empanadas au thon, tomate et poivrons.............................................................................. 7. Patatas Bravas.................................................................................................................................... 8. Nachos, crème de chorizo et ail................................................................................................ 9. Croquetas Ibériques........................................................................................................................ 10. Albóndigas de bœuf et porc, crème à l’ail.......................................................................... 11. Seiche et huile de poivron........................................................................................................... 12. Pomme darphin à la morue, sauce chien............................................................................ 13. Montadito Serrano, manchego et tomate........................................................................... 14. Boudin grillé et pomme rôtie.................................................................................................... 15. Quesadilla à l’effiloché de porc................................................................................................ 16. Sélection de fromages “Maison Clément”............................................................................ 17. Joue de porc à la bière................................................................................................................. 18. Jambonneau maison..................................................................................................................... 19. Pisto manchego...............................................................................................................................

	NOS GRILLADES
	20. Magret de canard entier (380 g)............................................................................................ 21. Ribs de porc Ibaïma confits, sauce barbecue maison (300 g).................................. 22. Picanha de bœuf (250 g)........................................................................................................... 23. Côte de bœuf française (1 kg).................................................................................................. 24. Côte de porc « Charcuterie Lebel ».................................................................................

	NOTRE POISSON
	25. Gambas grillées x5.......................................................................................................................
	Accompagnements : Pomme de terre du moment, salade composée, sauce au choix Supplément sauce

	NOS PLATS
	DU LUNDI AU VENDREDI SOIR & SAMEDI DIMANCHE MIDI ET SOIR
	26. SALADE DE CHÈVRE : Toast de cabécou, lardons grillés, tomates cerises, oignons crispy, mesclun......................................................................................................................
	27. LE CLASSIQUE BURGER : Potato bun, steak haché de bœuf, crème cheddar, ventrèche grillée, sauce burger, mesclun...................................................................................
	28. BURGER CAMPAGNARD : Potato bun, steak haché de porc, tome de brebis au piment d’Espelette, compotée d’oignons, sauce miel-moutarde, mesclun........
	29. ARROZ DE MARISCO : Riz, moules, crevettes, calamar, tomate, poivron, bisque réduit et épice paëlla......................................................

	PLANCHE DES COPAINS
	30. Parrillade de viandes ou de poissons à composer soi-même parmi la carte (voir recto)  Sauces et accompagnements sur demande

	DESSERTS
	31. Rosalatine, glace à la vanille et chantilly......................................................................... 32. Mi-cuit au chocolat, crème anglaise................................................................................... 33. Bagel brioche façon baba au Gin et pamplemousse (à partager)...................... 34. Pomme d’amour à la Rioja et coque sucrée...................................................................


